Kulinarisches

Kartoffelfest

Flair-Hotel Vier Jahreszeiten
in Bad Urach
Familie Frank

Folienkartoffel aus dem Biospharengebiet mit Krauterdip mit Krauterdip, Speck und Zwiebeln
Gebeizte Ermstal-Lachsforelle mit kleinem Kartoffelrdsti und Salatbouquet
Zwei Maultaschen mit Zwiebelschmalze und Kartoffelsalat

Uracher Kartoffellasagne mit Hackfleisch, Kartoffeln und Lautertaler Kase tberbacken

Hotel Graf Eberhard
in Bad Urach

Biospharenwurst vom Grill mit Brétchen und Senf

Alblamm-Burger

Fetzenfleisch vom Lammbug (Schéferei Stotz Miinsingen) mariniert in Salz, Pfeffer, Rapsél und
Pfeffer) mit Krauterdip: Quark, Milch, Krauter (gehackte Petersilie und Schnittlauch), Salz, Zucker,
Pfeffer und Knoblauch), Tomate im Dinkelbrétchen

Allergene: Getreide (Dinkel, Hafer, Gerste), Milchprodukte

Vegetarisch:
Schaferknopfle (eine Art Semmelknddel mit Hohensteiner Kase), Pilzen aus Ehestetten

in Kartoffelveluté



Kulinarisches

Kartoffelfest

Hotel Speidel’s BrauManufaktur
in Odenwaldstetten
Familie Speidel

Speidel’s Krustenbraten vom Schwabischen Landschwein
mit Kartoffelsalat und Albkornbrot
mit Gemusekartoffeln

Speidel’s Kartoffelchips frisch vor Ort gebraten
mit Sauerrahmdip
mit gebeizter Lachsforelle und Sauerrahmdip

Alb-Linsenschweinkiichle
mit Kartoffelsalat
mit Gemusekartoffeln

Kartoffelburger

- mit fetzigem Krustenbraten, Krautsalat
und Kartoffel-Senf-Dip

- mit Alb-Linsenschweinktichle, Blattsalat, Tomate,
Gurke, Zwiebeln und Kartoffel-Chili-Dip

Hotel Gasthof Herrmann
in Minsingen
Familie Autenrieth

Herzhaftes Lammgulasch Stotz -Lamm mit herbstlichem Gemise und Kartoffelgratin

Kasslerhals auf Sauerkraut mit Kartoffelgratin

Kartoffelfladen mit Kassler, herbstlichem Gemise und Albzarellacreme

Vegetarisch

Herbstliches Gemuse mit frischen Krautern und jungen Rosmarinkartoffeln an Albzarellacreme

Kartoffelfladen mit Blattsalat, herbstlichem Gemtuse, Albzarellacreme



